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Campafia 'Africa en los fogones. Conoce Africa a
través de su gastronomia’

4 de junio de 2011

Casa Africa apoya esta campafia de Fundacion CEAR- Habitafrica que
desarrollara actividades de sensibilizacion y formacion durante todo este afio
2011. La direccion de la campafa esta a cargo de FCEAR- Habitafrica, que
cuenta con financiacién del Gobierno de Canarias y Casa Africa y el apoyo
de la Federacion de Asociaciones Africanas en Canarias (FAAC).

La poblacién beneficiaria serd, por un lado, el grupo de cocineras seleccionado
previamente, con las cuales se emprenderan todas las acciones del proyecto y
por otro, la poblacién canaria que participe de las actividades que con éstas se
desarrollen (talleres de gastronomia, degustacion y venta de comida africana).

El proyecto 'Africa en los fogones' contribuye a la sensibilizacion de la sociedad
canaria de la mano de las mujeres cocineras africanas a través de la
realizacion de talleres de gastronomia africana. Por otro lado, se promueve
el empleo de las cocineras africanas, que recibiran formacion especifica en
animacion gastrondémica, asi como en técnicas emprendedoras.

El proyecto cuenta con tres lineas principales de trabajo: formacion,
sensibilizacion e implementacion de talleres/jornadas gastronOmicas, de las
gue se desprenderan diferentes acciones a lo largo de todo el afio.

Es importante destacar que Casa Africa plantea que el proyecto incluya un
protagonismo alto de los africanos residentes en Gran Canaria, que se
canalizard a través de la FAAC en determinadas fases del proyecto, lo cual
también contribuye al trabajo de Casa Africa de cara al fortalecimiento y la
visibilidad de los colectivos de africanos en Espafia.

El proyecto llegé a Madrid a través del Rincdn Gastronomico el 4 de junio en el
Paraninfo de la Ciudad Universitaria (Complutense).
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'PERRITO” MARROQUI

Pan marroqui, salchicha tradicional, salsa de aceitunas, cebolla

BUNUEL®S DE BANAN®

Bufiuelos hechos de harina de trigo y platano tipico de Camerun

EMPANADA MARROQUI
ARROZ CON POLLO
Y SALSA DE CACAHUETE

Arroz con pollo al estilo de Guinea Conakry
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